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Traiteur Declerck
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traiteur Contactez notre équipe commerciale
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Buffet GourmandBuffet Gourmand
Froid et ChaudFroid et Chaud

ENTRÉESENTRÉES

Roulade de saumon au pesto et œufs de saumon fumé (crème 

Saint-Jacques truffées en robe verte
Terrine de foie gras de canard au cacao, et condiments à la datte
confite sur toasts briochés

     d’aneth citronnée et pain d’épices)

Volaille de Bresse parfumée à l’huile de verveine, céleris confits

Pavé de bar confit au beurre d’algues, risotto carnaroli 

   et sauce demi-deuil
   Ou

  citronné, embeurré de salicorne et émulsion de champagne

Trilogie de rigotte de Condrieu
Brie de Meaux truffé
Brillat-Savarin et sa gelée de coings, crumble de pistache 

Notre Tiramibûche : bûche tiramisu et cacao amer
Bûche de Noël : mousse de marrons Ardéchois et insert cassis à
l’amande torréfiée
Bûche individuelle comme une boule de Noël au chocolat
Valrhona 74% et cœur coulant mangue passion

     (2 choix de parfum maximum)

40,91 € HT  
Minimum de 6 personnes par commande

PLAT CHAUDPLAT CHAUD

TRILOGIE DE FROMAGESTRILOGIE DE FROMAGES

ASSORTIMENT DE BÛCHES DE NOËL  ASSORTIMENT DE BÛCHES DE NOËL  
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Buffet GourmandBuffet Gourmand
FroidFroid   

ENTRÉESENTRÉES

Trilogie de rigotte de Condrieu
Brie de Meaux truffé
Brillat-Savarin et sa gelée de coings, crumble de pistache 

Notre Tiramibûche : bûche tiramisu et cacao amer
Bûche de Noël : mousse de marrons Ardéchois et insert cassis à
l’amande torréfiée
Bûche individuelle comme une boule de Noël au chocolat
Valrhona 74% et cœur coulant mangue passion

     (2 choix de parfum maximum)

39,55 € HT  

Minimum de 6 personnes par commande

COCOTTE FROIDECOCOTTE FROIDE

TRILOGIE DE FROMAGESTRILOGIE DE FROMAGES

ASSORTIMENT DE BÛCHES DE NOËLASSORTIMENT DE BÛCHES DE NOËL
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38200 Vienne

Tataki de bœuf à la graine de moutarde, jeunes pousses de 
     moutarde et copeaux de parmesan sur crémeux de panais à la 
     vanille pickles de légumes

Roulade de saumon au pesto et œufs de saumon fumé (crème 

Saint-Jacques truffées en robe verte
Terrine de foie gras de canard au cacao, et condiments à la datte
confite sur toasts briochés

     d’aneth citronnée et pain d’épices)
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MENU FESTIFMENU FESTIF   
AUTOUR DE LA TERREAUTOUR DE LA TERRE   

ENTRÉEENTRÉE

Trilogie de rigotte de Condrieu
Brie de Meaux truffé
Brillat-Savarin et sa gelée de coings, crumble de pistache 

35,91 € HT 

Minimum de 6 personnes par commande

PLAT CHAUDPLAT CHAUD

TRILOGIE DE FROMAGESTRILOGIE DE FROMAGES

DESSERTDESSERT
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Crémeux de cèpes

Suprême de chapon farci aux morilles, mousseline de
pommes de terre à la châtaigne et légumes oubliés

Ananas caramélisés à la baie rose et zeste de citron vert,
ganache montée chocolat blanc et gel yuzu

Notre Tiramibûche : bûche de tiramisu et cacao amer
     Ou

MISE EN BOUCHEMISE EN BOUCHE

Lingot de foie gras de canard, gelée de vin chaud et
chutney aux agrumes
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MENU FESTIFMENU FESTIF   
AUTOUR DE LA MERAUTOUR DE LA MER           

ENTRÉEENTRÉE

Trilogie de rigotte de Condrieu
Brie de Meaux truffé
Brillat-Savarin et sa gelée de coings, crumble de pistache 

45,45 € HT 

Minimum de 6 personnes par commande

PLAT CHAUDPLAT CHAUD

TRILOGIE DE FROMAGESTRILOGIE DE FROMAGES

DESSERTDESSERT
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MISE EN BOUCHEMISE EN BOUCHE

Velouté de lentilles fumées

Noix de Saint-Jacques en carpaccio à l’huile de noisette,
condiments betteraves cuites en croûte de sel et
vinaigrette à la truffe noire

Pavé de bar confit au beurre d’algues, risotto carnaroli
citronné, embeurré de salicorne et émulsion champagne

Citron givré au poivre voatsiperifery et son consommé
anisé

Bûche de Noël : mousse de marrons Ardéchois et insert
cassis aux amandes torréfiées

     Ou
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PLATEAU REPAS FESTIFPLATEAU REPAS FESTIF

38,64 € HT 

Minimum de 6 personnes par commande

ENTRÉEENTRÉE
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PLAT CHAUD PLAT CHAUD 

Carpaccio de Saint-Jacques, pousses de mâche à l’huile de noisette et billes de
vinaigre balsamique

Volaille fermière parfumée à l’huile de verveine, courge spaghetti et sauce
poularde

Filet de bar rôti, risotto citronné, embeurré de salicorne et beurre blanc au
thé matcha

Ou

Brillat-Savarin et sa gelée de coings, crumble de pistache

FROMAGEFROMAGE

DESSERTDESSERT

Bûche individuelle comme une boule de Noël au chocolat Valrhona 74 % et
cœur coulant mangue passion
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plateau de pièces cocktailsplateau de pièces cocktails

PLATEAU DE 36 PIÈCES 53,64 € HT

FROIDESFROIDES
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 CHAUDES  CHAUDES 

New York rolls aux champignons des bois
Filet de truite gravlax, mini blinis crème de wasabi
Wrap végétarien
Queue de gambas snackée, crémeux de guacamole
Bagel viande de grison, tome des bauges
Mille-feuille de pain d’épices au foie gras et fruits secs

Tartine de ris de veau aux morilles
Briochine d’escargot du Rozay
Saint-Jacques soufflée, croustillant basilic
Gaufre comme un croque au saumon fumé
Palet de caille en croûte d’herbes
Fish roll brioché sauce tartare

PLATEAU DE 18 PIÈCES 26,82 € HT
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plateau de mignardises festivesplateau de mignardises festives

25  PIÈCES SUCRÉES25  PIÈCES SUCRÉES
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Mini moelleux chocolat à la clémentine
Petite bûche roulée sur pic comme une sucette
Finger citron meringué et gel yuzu
Tartelette chocolat, ganache chocolat blanc monté à l’estragon et orangette
Mini pomme d’amour
Macaron caramel aux épices de Noël

34,09 € HT  
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Un minimum de 6 portions similaires par plat à la carte est nécessaire pour toute commande 

Tataki de bœuf à la graine de moutarde, jeunes pousses de moutarde et copeaux de parmesan
sur crémeux de panais à la vanille et pickles de légumes........................................... 7,73 € HT                  
Carpaccio de Saint-Jacques aux senteurs de truffe, huile d‘Agastache et sommité de choux-
fleurs en pickles..................................................................................................... 10,45 € HT                  
Trois Saint-Jacques truffées en robe verte................................................................ 9,09 € HT                  
Roulade de saumon au pesto et œufs de saumon fumé (crème d’aneth citronnée et pain
d’épices).................................................................................................................. 6,82 € HT                  
Tourte de foie gras et truffe..................................................................................... 8,18 € HT
Marbré de foie gras, réduction vin rouge et croustillant pavot pomme granny......... 7,73 € HT                  
Bloc de foie gras de canard maison 500 gr............................................................. 52,73 € HT                  

Pavé de bar confit au beurre d’algues, risotto carnaroli citronné, embeurré de salicorne et
émulsion champagne.............................................................................................. 11,36 € HT
Soufflé aux écrevisses............................................................................................... 7,73 € HT
Filet de veau en croûte de châtaignes , déclinaison autour de la courge en cuit cru,
chanterelles boutons au vinaigre et jus corsé.......................................................... 13,18 € HT 
Suprême de chapon farci aux morilles, mousseline de pommes de terre à la châtaigne et
légumes  oubliés..................................................................................................... 12,27 € HT
Volaille de Bresse parfumée à l’huile de verveine, céleris confits et sauce demi-
deuil...................................................................................................................... 12,27 € HT

à la carte, faites votre choix...à la carte, faites votre choix...

Rigotte de Condrieu
Comté fruité 
Saint-Félicien de la Mère Richard....................................................... Par personne 3,18 € HT

Notre Tiramibûche : bûche tiramisu et cacao amer
Bûche de Noël : mousse de marrons Ardéchois et insert cassis à l’amande torréfiée 
Bûche individuelle comme une boule de Noël au chocolat Valrhona 74 % et cœur 

     coulant mangue passion...............................................................................  La part 4,27 € HT
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BÛCHES DE NOËLBÛCHES DE NOËL

PLATEAU DE FROMAGES - 50 GR PAR PERSONNE PLATEAU DE FROMAGES - 50 GR PAR PERSONNE 

Gratin de cardons à la moelle................................................................................... 5,45 € HT
Mille-feuilles de pommes de terre............................................................................ 4,09 € HT

GARNITURES COMPLÉMENTAIRESGARNITURES COMPLÉMENTAIRES

PLATS CHAUDSPLATS CHAUDS

ENTRÉESENTRÉES

(un minimum de 6 parts par commande)
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toute l’équipe
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VOUS SOUHAITE 
DE

 TRÈS BELLES FÊTES 
DE 

FIN D’ANNEE 2023

Traiteur DECLERCK

RENDEZ- VOUS EN 2024RENDEZ- VOUS EN 2024
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