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BUFFET GOURMAND

FROID ET CHAUD
ENTRCES

« Roulade de saumon au pesto et ceufs de saumon fumé (créme
d’aneth citronnée et pain d’épices)

o Saint-Jacques truffées en robe verte

 Terrine de foie gras de canard au cacao, et condiments a la datte

confite sur toasts briochés

PLAT CHAUD

 Volaille de Bresse parfumée a I’huile de verveine, céleris confits
et sauce demi-deuil

Ou

» Pavé de bar confit au beurre d’algues, risotto carnaroli

citronné, embeurré de salicorne et émulsion de champagne

TRILOGIE DE FROMAGES

 Trilogie de rigotte de Condrieu
e Brie de Meaux truffé

o Brillat-Savarin et sa gelée de coings, crumble de pistache

ASSORTIMENT DE BUCHES DE NOEL

e Notre Tiramibfiche : btiche tiramisu et cacao amer

e Biiche de Noél : mousse de marrons Ardéchois et insert cassis 2
I’amande torréfiée

e Biiche individuelle comme une boule de Noél au chocolat

Valrhona 74% et cceur coulant mangue passion

Minimum de 6 personnes par commande (hors menu enfant)
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BUFFET GOURMAND

FROID
ENTRCES

« Roulade de saumon au pesto et ceufs de saumon fumé (créme
d’aneth citronnée et pain d’épices)

o Saint-Jacques truffées en robe verte

o Terrine de foie gras de canard au cacao, et condiments a la datte

confite sur toasts briochés

COCOTTE FROIDE

* Tataki de beeuf a la graine de moutarde, jeunes pousses de
moutarde et copeaux de parmesan sur crémeux de panais a la

vanille pickles de l[égumes

[RILOGIE DE FROMAGES

« Trilogie de rigotte de Condrieu
e Brie de Meaux truffé

e Brillat-Savarin et sa gelée de coings, crumble de pistache

ASSORTIMENT DE BUCHES DE NOEL

e Notre Tiramibfiche : biiche tiramisu et cacao amer

e Biiche de Noél : mousse de marrons Ardéchois et insert cassis a
I’amande torréfiée

e Biiche individuelle comme une boule de Noél au chocolat

Valrhona 74% et cceur coulant mangue passion

43,50 €

Minimum de 6 personnes par commande (hors menu enfant)
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MENU FESTIF
AUTOUR DE LA TERRE

MISE EN BOUCHE

e Crémeux de cepes

ENTREE

 Lingot de foie gras de canard, gelée de vin chaud et

chutney aux agrumes

PLAT CHAUD

e Supréme de chapon farci aux morilles, mousseline de

pommes de terre a la chitaigne et légumes oubliés

TRILOGIE DE FROMAGES

o Trilogie de rigotte de Condrieu
e Brie de Meaux truffé

e Brillat-Savarin et sa gelée de coings, crumble de pistache
DESSERT

e Ananas caramélisés a la baie rose et zeste de citron vert,

ganache montée chocolat blanc et gel yuzu
Ou

e Notre Tiramibfiche : biiche de tiramisu et cacao amer

39,50 €

Minimum de 6 personnes par commande (hors menu enfant)
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MENU FESTIF
AUTOUR DE LA MER

MISE EN BOUCHE

e Velouté de lentilles fumées

ENTREE

« Noix de Saint-Jacques en carpaccio a I'huile de noisette,
condiments betteraves cuites en croiite de sel et

vinaigrette 2 la truffe noire

PLAT CHAUD

o Pavé de bar confit au beurre d’algues, risotto carnaroli

citronné, embeurré de salicorne et émulsion champagne

TRILOGIE DE FROMAGES

o Trilogie de rigotte de Condrieu
e Brie de Meaux truffé

e Brillat-Savarin et sa gelée de coings, crumble de pistache

DESSERT

o Citron givré au poivre Voatsiperifery et son consommé
anisé
Ou

e Bliche de Noél : mousse de marrons Ardéchois et insert

cassis aux amandes torréfiées

50 €

Minimum de 6 personnes par commande (hors menu enfant)
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MENU FESTIF

ENFANT

PLAT CHAUD

* Burger de Noél (steak haché du boucher, foie gras,
tomates, oignons confits)
ou
* Filet de truite au beurre blanc, riz sauvage
ou

e Supréme de volaille Sauce Bressane, pites fraiches

LEPLAT 10 €

DESSERT

e Notre Tiramibfiche : biiche tiramisu et cacao amer
ou
e Biiche de Noel : mousse de marrons Ardéchois et insert
cassis 2 I’'amande torréfiée
ou
e Biiche individuelle comme une boule de Noél au

chocolat Valrhona 74 % et cceur coulant mangue passion

LAPART 4 50 €
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PLATEAU REPAS FESTIF

ENTREE

* Carpaccio de Saint-Jacques, pousses de miche a I’huile de noisette et billes de

vinaigre balsamique

PLAT CHAUD

o Volaille fermiére parfumée a I'huile de verveine, courge spaghetti et sauce

poularde
Ou

e Filet de bar réti, risotto citronné, embeurré de salicorne et beurre blanc au

thé matcha

FROMAGE

e Brillat-Savarin et sa gelée de coings, crumble de pistache

DESSERT

e Biche individuelle comme une boule de Noél au chocolat Valrhona 74 % et

42,50 €

Minimum de 6 personnes par commande (hors menu enfant)

coaeur coulant mangue passion
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PLATEAU DE PIECES COCKTAILS

FROIDES

e New York rolls aux champignons des bois

o Filet de truite gravlax, mini blinis créme de wasabi
e Wrap végétarien

e Queue de gambas snackée, crémeux de guacamole
o Bagel viande de grison, tome des bauges

o Mille-feuille de pain d’épices au foie gras et fruits secs

CHAUDES

e Tartine de ris de veau aux morilles

e Briochine d’escargot du Rozay

e Saint-Jacques soufflée, croustillant basilic
e Gaufre comme un croque au saumon fumé
e Palet de caille en crotite d’herbes

e Fish roll brioché sauce tartare

PLATEAU DE 18 PIECES 29,50 € PLATEAU DE 36 PIECES 59 €
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PLATEAU DE MIGNARDISES FESTIVES

2b PIECES SUCREES

e Mini moelleux chocolat a la clémentine

e Petite bliche roulée sur pic comme une sucette

e Finger citron meringué et gel yuzu

e Tartelette chocolat, ganache chocolat blanc monté a ’estragon et orangette
e Mini pomme d’amour

e Macaron caramel aux épices de Noél

37,50 €
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A LA CARTE, FAITES VOTRE CHOIY..

ENTREES

o Tataki de beeuf 2 la graine de moutarde, jeunes pousses de moutarde et copeaux de parmesan
sur crémeux de panais 2 la vanille et pickles de légumes
Carpaccio de Saint-Jacques aux senteurs de truffe, huile d‘Agastache et sommité de choux-
fleurs en pickles
Trois Saint-Jacques truffées en robe verte
Roulade de saumon au pesto et ceufs de saumon fumé (créme d’aneth citronnée et pain
d’épices)
Tourte de foie gras et truffe

» Marbré de foie gras, réduction vin rouge et croustillant pavot pomme granny

 Bloc de foie gras de canard maison 500 gr

PLATS CHAUDS

 Pavé de bar confit au beurre d’algues, risotto carnaroli citronné, embeurré de salicorne et
émulsion champagne
Soufflé aux écrevisses
Filet de veau en croiite de chataignes , déclinaison autour de la courge en cuit cru,
chanterelles boutons au vinaigre et jus corsé
Supréme de chapon farci aux morilles, mousseline de pommes de terre 2 la chitaigne et

légumes oubliés

+ Volaille de Bresse parfumée 2 l'huile de verveine, céleris confits et sauce demi-deuil.13,50 €

GARNITURES COMPLEMENTAIRES

e Gratin de cardons 2 la moelle

+ Mille-feuilles de pommes de terre

PLATEAU DE LRUMAEES - 5@ GR PAR DERSUNNE (un minimum de 6 parts par commande)

« Rigotte de Condrieu
e Comté fruité

o Saint-Félicien de la Mére Richard Par personne 3,50 €

BUCHES DE NOEL

o Notre Tiramibfiche : biiche tiramisu et cacao amer
o Biiche de Noél : mousse de marrons Ardéchois et insert cassis a ’amande torréfiée
e Biiche individuelle comme une boule de Noél au chocolat Valrhona 74 % et cceur

coulant mangue passion La part 4,50 €

Un minimum de 6 portions similaires par plat a la carte est nécessaire pour toute commande
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