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@ STEPHANE OGIER

MENU GOURMAND

PIECES COCKTAILS
Escargot du Rozay
Mini caillette
Mini bouchée a la truite de chez Murgat, et sésame torréfie

ENTREE
Soufflé aux ecrevisses, tombée d'épinards et sauce Nantua
Ou

Cervelas truffé brioché, réduction de Saint-Joseph, jeunes pousses en salade pickles

Ou
Veloute de cepes, ceuf parfait, chips de riz soufflé et copeaux de truffe

PLAT
Volaille de Bresse pochée, compressé de courges, cepes rotis
a I'huile de noisette et sauce périgourdine (foie gras, truffe)
Ou
Pressé de veau en crodte de noisettes, carotte fane rétie, millefeuille

de pomme de terre, jus court au carvi

FROMAGE
Triptyque de nos fromages : Saint-Marcellin, Rigotte de Condrieu,
Cervelle de Canut, Baguette vigneronne toastée

DESSERT
Tartelette praliné sésame, créemeux yuzu
Ou
Finger Gianduja Valrhona, marmelade d’agrumes
Ou
La poire du Pilat en 3 fagons : entremet, sorbet, rétie

53,00 € PAR PERSONNE

OPTIONS : Eau minérale plate ou gazeuse la bouteille de 1L - 6,00€
Café - 3,00€

Réservations : 12h -13h30 - 14h30 - 15h30 DECLERCK Traiteur, contactez-nous

Derniére prise de commande & 15h30 0610 4114 11 (047478 3759
ATTENTION LES PLACES SONT LIMITEES PAR SERVICE (®) laurie@declerckfr
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