
RESTAURANT ÉPHÉMÈRE

AU DOMAINE 

BISTRONOMIE ET VIEUX MILLÉSIMES

EN PARTENARIAT AVEC DECLERCK TRAITEUR 

97, route de la Taquière 69420 AMPUIS

http://www.stephaneogier.fr/
http://www.declerck.fr/
http://www.declerck.fr/


Volaille de Bresse pochée, compressé de courges, cèpes rôtis 

à l’huile de noisette et sauce périgourdine (foie gras, truffe)

Ou

Pressé de veau en croûte de noisettes, carotte fane rôtie, millefeuille 

de pomme de terre, jus court au carvi

Soufflé aux écrevisses, tombée d’épinards et sauce Nantua
Ou

Cervelas truffé brioché, réduction de Saint-Joseph, jeunes pousses en salade pickles

Ou
Velouté de cèpes, œuf parfait, chips de riz soufflé et copeaux de truffe

Triptyque de nos fromages : Saint-Marcellin, Rigotte de Condrieu, 

Cervelle de Canut, Baguette vigneronne toastée

Tartelette praliné sésame, crémeux yuzu

Ou

Finger Gianduja Valrhona, marmelade d’agrumes

Ou

La poire du Pilat en 3 façons : entremet, sorbet, rôtie

Escargot du Rozay

Mini caillette

Mini bouchée à la truite de chez Murgat, et sésame torréfié

Réservations : 12h -13h30 - 14h30 - 15h30
Dernière prise de commande à 15h30
ATTENTION LES PLACES SONT LIMITÉES PAR SERVICE

DECLERCK Traiteur, contactez-nous 
    06 10 41 14 11               04 74 78 37 59
     laurie@declerck.fr

 OPTIONS : Eau minérale plate ou gazeuse la bouteille de 1L - 6,00€
 Café - 3,00€

MENU GOURMANDMENU GOURMAND

PIÈCES COCKTAILS PIÈCES COCKTAILS 

ENTRÉEENTRÉE

PLATPLAT

FROMAGEFROMAGE

DESSERTDESSERT

53,00 € Par personne53,00 € Par personne

http://www.stephaneogier.fr/
mailto:laurie@declerck.fr

